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Wald frisch gehopft: Waldbier 2015 aus
Fichtenharz

18.09.2015 /Presse

Bundesforste und Braumeister Axel Kiesbye stellen Waldbier 2015 ,,Fichte vor
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Harz und Hopfen in Reinkultur: Die Osterreichischen Bundesforste (OBf) und Braumeister Axel
Kiesbye stellen den nunmehr fiinften Jahrgang ihres Waldbieres vor, der heuer mit einer ganz
besonderen Waldzutat eingebraut wurde: naturbelassenem Fichtenharz. ,,Nach den bisherigen
Waldzutaten wie Maitrieben, Zapfen und Nadeln wurde heuer reinstes Baumharz verwendet und
im Waldbier kulinarisch veredelt®, erklirt Rudolf Freidhager, Vorstand der Osterreichischen
Bundesforste. Mehr als 20 Kilogramm feinstes Fichtenharz wurden dafiir in einem
Fichtenblockwald der Bundesforste im Forstrevier Traunstein von Hand gewonnen. ,,Das
Waldbier 2015 ,Fichte’ stellt den Abschluss des fiinfjdhrigen Nadelbaum-Zyklus dar. Ein kleines
Jubildum®, ergdnzt Braumeister Axel Kiesbye. Durch den hohen Alkoholgehalt von 7,2
Volumenprozent l9sen sich die dtherischen Baumharze in dem Kreativbier und geben ihre dezent-
feinen Aromen ab. ,,Mit dem Waldbier 2015 ,Fichte’ bringen wir auch heuer wieder den Wald in
die Wohnzimmer und auf den Speisetisch®, so Freidhager und Kiesbye iiber die neueste Wald-
Kreation und erfreut iiber die bewdhrte Kooperation.

Verkostung in der Holzwerkstatt

Die Holzwerkstatt in den Bildhauerateliers der Akademie der bildenden Kiinste Wien bot den
passenden Rahmen fiir die Verkostung. Zwischen Werkstiicken, Werkzeugen und Kunstobjekten
probierten die Géste nicht nur den aktuellen Jahrgang, sondern kamen anlédsslich des Jubildums
auch in den Genuss einer ,,Vertikalverkostung® aller bisherigen Waldbier-Jahrgénge von 2011 bis
2015. Christian Petz vom ,,Petz im GuBhaus* (Wien), der schon bei der Prisentation des ersten
Jahrgangs im Internationalen Jahr des Waldes 2011 fiir die kulinarische Begleitung sorgte, kreierte
ein ,,Waldbier-Menii* - etwa ,,Vichyssoise gezirbt mit Reinanke* zum ,,Zirbenbier* oder ,,Pata-
Negra-Schwein mit Retsina geschmort & Chorizobohnen* zum neuen Waldbier mit Fichtenharz.

http://www.bundesforste.at/service-presse/presse/pressedetail/news/wald-frisch-gehop... 28.09.2015



Wald frisch gehopft: Waldbier 2015 aus Fichtenharz Seite 2 von 7

0l =y
F.:"Il-e'-""( )

WALDBIER

http://www.bundesforste.at/service-presse/presse/pressedetail/news/wald-frisch-gehop... 28.09.2015



Wald frisch gehopft: Waldbier 2015 aus Fichtenharz Seite 3 von 7

http://www .bundesforste.at/service-presse/presse/pressedetail/news/wald-frisch-gehop... 28.09.2015



Wald frisch gehopft: Waldbier 2015 aus Fichtenharz Seite 4 von 7

http://www.bundesforste.at/service-presse/presse/pressedetail/news/wald-frisch-gehop... 28.09.2015



Wald frisch gehopft: Waldbier 2015 aus Fichtenharz Seite 5 von 7

Waldbier Jahrgang 2015 "Fichte"
Foto: citronenrot

OBf-Vorstand Rudolf Freidhager (li) mit Braumeister Axel Kiesbye bei der Verkostung des neuen
Jahrgangsbieres "Fichte"
Foto: citronenrot

Fichtenharz - 100% Natur fiir das Waldbier 2015 "Fichte"
Foto: OBf/Wolfgang Simlinger

Fichtenharz auf Baumstamm
Foto: OBf/Wolfgang Simlinger

Waldbier Nadelwaldzyklus 2011-2015: "Tanne" (2011), "Zirbe" (2012), "Larche" (2013,
"Schwarzkiefer" (2014) und "Fichte" (2015) (v.L.n.r.)

Foto: citronenrot
Das Waldbier und seine Aromen

Die verwendeten Karamellmalze verleihen dem Bier waldhonigartige Aromen, die etwas herben
Aromen des Fichtenharzes entwickeln sich nach kurzer Rast im Glas und bringen Balance. Das
naturbelassene und unfiltrierte Waldbier, das durch eine sehr lange kalte Lagerung geklart wurde,
stammt zu 100 % aus Osterreichischen Rohstoffen. Es eignet sich hervorragend als
Speisenbegleiter etwa zu heimischen Réucherfischen, sii3-sauren Wildzubereitungen,
Pilzgerichten oder mit Niissen und Honig verfeinerten Nachspeisen. Das Bier ist zudem
hervorragend als Aperitif geeignet.

Harzernte am Traunstein
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Geerntet wurde das Fichtenharz in einem naturbelassenen Fichtenblockwald der Bundesforste auf
rund 900 Metern Seehdhe hoch iiber dem Traunsee. Ausschlieflich bereits ausgetretenes und
verfestigtes Harz wurde dabei gewonnen. In dem mit Fels durchsetzten Blockwald fiihren
Felsbewegungen und herabstiirzende Steine immer wieder zu Verletzungen an den Bdumen, die
durch das Harz auf natiirliche Weise wieder verschlossen werden.

Die Ernte erfolgte unter fachkundiger Begleitung der Bundesforste und der ortlichen Forster
gemeinsam mit Braumeister Axel Kiesbye. ,,Das Harz kann von hellrosa {iber bernsteinfarben bis
dunkelbraun unterschiedliche Farbungen annehmen, die von Witterungseinfliissen wie Wérme,
Kalte oder Pollenflug abhéngig sind*, erkldrt Freidhager. ,,Auch Bernstein ist — anders als es sein
Name vermuten ldsst — kein Stein, sondern versteinertes Harz urzeitlicher Nadelbdume.*

In verschiedenen Gewerben war Baumharz lange Zeit ein wichtiger Rohstoff. ,,Harz galt als
begehrtes Naturprodukt. Es zeichnet sich durch seine dichte, klebrige Konsistenz und hohe
Brennbarkeit aus und war friiher ein wichtiger Rohstoff etwa zum Abdichten im Schiffsbau oder
in der Fassbinderei. Auch in der Volksmedizin wurde es fiir Salben oder Umschlidge verwendet®,
weil} Freidhager. Zu den wichtigsten Harzbaumarten zahlen Kiefern, Larchen, aber auch Fichten
und Zirben.

Die Fichte — ein viel geschitzter Allrounder

Die Fichte (picea abies) gilt mit einem Anteil von rund 60 % am Osterreichischen Ertragswald als
wichtigste heimische Baumart. Sie erreicht Hohen zwischen 30 und 50, vereinzelt bis 60 Meter
und kann bis zu 600 Jahre alt werden. Ihr leichtes und weiches Holz findet vielseitige
Verwendung als Bau- und Konstruktionsholz, im Innenausbau, als Mdbelholz oder Resonanzholz
fiir Musikinstrumente in Form von Klangbdden fiir Klavier und Saiteninstrumente.

Das Waldbier - limitierte Auflage

Das im Juni 2015 im Auftrag und unter Aufsicht von Axel Kiesbye in der Trumer Privatbrauerei
Josef Sigl gebraute Waldbier ,,Fichte™ wird in limitierter Auflage in Gourmet-Flaschen zu 0,75 1
und in 0,33-Liter-Flaschen in der 20er-Versandbox angeboten. Beziehen kann man das Bier direkt
bei Axel Kiesbye und unter anderem iiber die Trumer Brauerei und in den Wein & Co-Bars.
Weitere Bezugsquellen im Anhang. Preisinformationen sind bei den Anbietern zu erfragen.

Waldbier-Zyklus ,,Nadelholz*

Das Waldbier 2015 ,,Fichte* schlieB3t den fiinfjahrigen Zyklus an Nadelbdumen ab. Seit 2011
wurden fliinf Waldbiere mit jeweils anderen Nadelbaumarten und Zutaten gebraut: Den Auftakt
machte die Tanne aus OBf-Willdern am Hochkénig in Salzburg 2011, gefolgt von der Zirbe aus
OBf-Wildern im Tiroler Radurschltal (2012), der Lirche aus OBf-Wildern in Bad Aussee (2013)
und schlieBlich der Schwarzkiefer aus OBf-Wildern bei Hinterbriihl im Wienerwald (2014). Die
Wald-Zutaten kommen stets aus den Waldern der Bundesforste, die Kreationen stammen von
Axel Kiesbye.

Pressefotos

.Das Waldbier Edition 2015 Fichte — Fakten & Bezugsquellen® (PDF, 58 KB)

Vom Harz zum Hopfen: Waldbier 2015 aus Fichtenharz (Presseaussendung zur Harzernte im Juni
2015)

Riickfragehinweis:
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